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Standardowe, wolne od amoniaku i organizmów 
chorobotwórczych.
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Zalecana dawka grzybni to 500 gramów na m2 lub 8-10 litrów 
na jedna ton� pod�o�a po fazie II.
Optymalna temperatura rozrostu wynosi 25-26.5 stopnia 
Celsjusza. Na dobry rozrost grzybni ma wp�yw tak�e wysokie 
[6000-10000 ppm] st��enie CO2.
Przegrzewanie pod�o�a ma negatywny wp�yw na rozrost 
grzybni, a potem plonowanie.
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Zaleca si� stosowa� okrywy „ci��kie” o wysokiej pojemno�ci 
wodnej, gdy� w pierwszym rzucie pieczarki korzystaj� g�ównie 
z wody zawartej w ziemi okrywowej. Okrywy ulegaj�ce 
zamuleniu utrudniaj� wrastanie grzybni, wymian� gazow� 
i tworzenie owocników. Ewentualne „re-strukturowanie” 
okrywy przed i po na�o�eniu na pod�o�e wymaga szczególnej 
uwagi, aby nie prowadzi�o do zniszczenia struktury. Ziemie 
okrywow� nak�ada si� na pod�o�e warstewk� grubo�ci 
5 cm.
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Okres od na�o�enia okrywy do „szoku” 
wykorzystywany jest do uregulowania stosunków 
wodnych w pod�o�u i okrywie. Schemat podlewania 
musi uwzgl�dnia� specy�k� danej pieczarkarni 
i typu pod�o�a [faza II, czy III]. Ka�dorazowo przed 
podlewaniem kontrolowa� zasób wody w okrywie 
i pod�o�u, szczególnie w górnej jego warstewce.
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Wymieszanie grzybni kakingowej z okryw� 
pozwala skróci� cykl uprawowy. Szczegó�owo 
o tym mówi nasza specjalna instrukcja.
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SP 252 �atwo wi��e owocniki, czyli �agodny „szok” 
jest konieczny. Producenci, którzy regularnie uprawiaj� 
te odmian� i produkuj� na „�wie�y rynek” staraj� si� 
�agodnie obni�a� temperatur� pod�o�a przez kilka dni, 
utrzymuj�c temperatur� powietrza na poziomie 19 
stopni Celsjusza. Dopiero po uformowaniu si� zawi�zków 
obni�aj� j� do 18 stopni Celsjusza. Je�eli sytuacja rynkowa 
wymusza produkcj� dla przetwórstwa obni�enie tych 
temperatur o 1 stopie� powoduje zawi�zanie rzutu z 
wi�ksz� ilo�ci� owocników, ale mniejszych. �wiadczy to 
o „elastyczno�ci” tej odmiany. Po zbiorze dla zahamowania 

procesów oddychania komórek i utrzymania j�drno�ci tkanki, 
nale�y pieczarki mo�liwie szybko sch�odzi� do temperatury 
2-3 stopnie Celsjusza, mierzonej wewn�trz kapelusza.


